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House Of Coffee
Siedziba: Nastrojowa 60 lok. 8, 91-496 Ld6dz, NIP: 726-221-24-80, REGON: 100468390
Wpis do dziatalnosci gosp. nr 77852, konta mBank: 84 1140 2004 0000 3302 5134 1321

Kontakt:
Michat Majak, biuro@imperiumkawy.com, tel. 791 091 004

Marka House Of Coffee zrodzita sie z pasji i zamitowania do tak popularnego i wielbionego
napoju, jakim jest kawa. Zainspirowani tajemnicami, jakie pocigga za sobg $wiat kawy,
prezentujemy wysokiej jakosci kawy ziarniste wypalane w naszej palarni z
wyselekcjonowanych, najlepszych zielonych ziaren, sprowadzanych z catego $wiata.
Wiekszos$¢ kaw palone jest na full city (palenie srednio-ciemne).

Cena wszystkich nizej wymienionych kaw za kg:
« zamoéwienie 1-20 kg - 55 zf netto (67,65 zt brutto)
« zamobwienie powyzej 20 kg - 49 zt netto (60,27 zt brutto)

Kawy ziarniste, 100% arabiki:

1. Brazylia Santos - symbol kawy tagodnej i delikatnej o lekko miodowym smaku.
Charakteryzuje sie niskg kwaskowoscig, niewielkg goryczka i nieduzg zawartoscig kofeiny.
Wyczuwa sie w nim nuty czekoladowo-orzechowe, ale takze akcenty stodkich owocdéw jak
mango czy melon. Kawa ta uprawiana jest w rejonie brazylijskiego Sao Paulo, Parany, Sao
Paulo, Minas Gerais, Espirito Santo na stosunkowo matych wysokosciach. Wiekszos¢ zbioréw
pochodzi z matych i $rednich gospodarstw. Dobre warunki klimatyczne pozwalaja na
obrabianie ziaren metoda suchq. Santos brazylijski to kawa idealna do przyrzadzania w
ekspresie ci$nieniowym.

2. Kolumbia Excelso - Arabica Kolumbia Excelso jest dobrze zbalansowana z czekoladgq w
tle, posiada mocny, intensywny aromat z lekkg nutg owocéw i kwiatéw. W paleniu jasnym i
$rednim wyczuwalne sg nuty orzechowo-migdatowe zas w mocnym lekka nuta gruszki. Jej
tagodny smak powoduje, ze stanowi dobrg baze dla produkcji kaw aromatyzowanych.
Idealna do parzenia w ekspresach cisnieniowych, gdzie napar o karmelowym zabarwieniu
charakteryzuje sie duza crema. Za stolice tego gatunku uwaza sie Kolumbijskie miasta
Medelin, Armenia i Manizales. Columbia Excelso uprawiana jest na zboczach kolumbijskich
Anddéw, na wysokosci 900-1900m n.p.m. Zbioréw dokonuje sie recznie, obrébka nastepuje
metodgq mokra.

3. Gwatemala SHB - kawa uprawiana na znacznych wysokosciach, okoto 1600-1700m
n.p.m., na ziemi wulkanicznej. Charakteryzuje sie naturalnym, korzennym, petnym i
czystym smakiem z tagodng, szlachetng kwaskowatoscig. Jest zrownowazona i bardzo
aromatyczna. Zbiory prowadzone sg recznie - wybierane wytacznie w petni dojrzate ziarna.
Przerabiana metodg mokra.

4. India Plantation AA - kawa o pelnym, wyraznym i delikatnie pikantnym smaku,
uprawiana w regionach Mysore, Nigrili i Malabar. Cechg charakterystyczng tej arabiki sgq
duze, rownomierne ziarna.
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5. Etiopia Sidamo - posiada mocny, gteboki korzenno-czekoladowy posmak oraz bardzo
lekkg kwaskowos$¢. Etiopia uznawana jest za ojczyzne ,czarnego ztota”, i stamtad witasnie
wywodzi sie jedna z najlepszych arabik, nalezaca do rodziny odmian zwanych ,Mocca”.
Wysokos$¢ uprawy waha sie w granicach 1500-1800m n.p.m. Obrdbka metodg mokra, zbiory
dokonywane recznie.
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